
レストランSAKURA  クリスマススペシャルメニュー

クリスマス限定のスペシャルメニューをランチ、ディナーともにご用意いたします。

この時期ならではの、華やかな料理をお楽しみください。

Friday, December 20 -
           Wednesday, December 25, 2019
Lunch time　11:30 am - 2:00 pm (last order) 
Dinner time　5:30 pm - 9:00 pm (last order)

この時期ならではの、華やかな料理をお楽しみください。
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ご予約・お問い合わせは●For inquiries and reservations

レストランSAKURA 03-3470-4611
https://www.i-house.or.jp

〒106-0032  東京都港区六本木 5-11-16
5-11-16 Roppongi, Minato-ku, Tokyo 106-0032

12
20

12
25

12月 23 日（月）～25 日（水）のディナーは、クリスマスメニューのみとなります。

Due to the special occasion, the regular dinner course menu will not be 
available from December 23 to 25.

ご利用の 3 日前までにご予約ください。

Please make a reservation three days in advance.

写真はイメージです

金                水

アミューズ
Amuse-bouche

オマール海老とポテトのパンケーキ  サラダにキャビアを添えて
Homard lobster and potato pancakes with salad and caviar

低温調理で仕上げたターキー  トリュフの香りをのせて
Slow-cooked turkey breast with truffle cream sauce

真鯛のポワレ 浅蜊のエキスと太白胡麻オイルのエマルジョンソース

雲丹クリームのアクセント
Pan-fried sea bream and shortneck clams with sesame oil sauce 

and sea urchin cream

国産牛サーロインのポワレにフォアグラを添えて
ビーツピューレのアクセント  マデラ酒の香り

Pan-fried beef sirloin and foie gras, red beet puree with Madeira sauce　　 

ルビーショコラ ・ ヨーグルトムースのクリスマス仕立て
バニラアイスクリームと共に

   Ruby chocolate and yogurt mousse Christmas-style 
with vanilla ice cream

コーヒーまたは紅茶
Coffee or Tea
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We proudly announce our chef’s special menu at the Restaurant SAKURA.

表記料金にサービス料（10％）を加算させていただきます。 / The above-mentioned prices are subject to a 10% service charge.
割引料金は国際文化会館会員の方に適用されます。 / Discount rates are applicable for IHJ members.

14,300 11,44011,440

12月 23 日（月）～25 日（水）のディナーは、クリスマスメニューのみとなります。

Due to the special occasion, the regular dinner course menu will not be 
available from December 23 to 25.
Due to the special occasion, the regular dinner course menu will not be 
available from December 23 to 25.
Due to the special occasion, the regular dinner course menu will not be 

ご利用の 日前までにご予約ください。

コーヒーまたは紅茶コーヒーまたは紅茶コーヒーまたは紅茶
Coffee or TeaCoffee or TeaCoffee or Tea

表記料金にサービス料（10％）を加算させていただきます。 / The above-mentioned prices are subject to a 10% service charge.
割引料金は国際文化会館会員の方に適用されます。 / Discount rates are applicable for IHJ members.

The above-mentioned prices are subject to a 10% service charge.
/ Discount rates are applicable for IHJ members.

The above-mentioned prices are subject to a 10% service charge.

14,300
The above-mentioned prices are subject to a 10% service charge.

/ Discount rates are applicable for IHJ members.
The above-mentioned prices are subject to a 10% service charge.

/ Discount rates are applicable for IHJ members.
The above-mentioned prices are subject to a 10% service charge.

111111,,,440440440
表記料金にサービス料（10％）を加算させていただきます。 / The above-mentioned prices are subject to a 10% service charge.

割引料金は国際文化会館会員の方に適用されます。 / Discount rates are applicable for IHJ members.

14,300 11,44011,440


